
 

 
 

 

 

 

 

Mir geht es Gut in der Eich 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

UNSERE KÜCHE IST SO WILD WIE KREATIV – INSPIRIERT VON DER NATUR UND DEM RHYTHMUS DER JAHRESZEITEN. 

GERNE LADEN WIR SIE EIN, AUCH UNSER ABENDMENÜ ZU ENTDECKEN UND SICH ÜBERRASCHEN ZU LASSEN, 

WIE FACETTENREICH GENUSS SEIN KANN. 

 

WIR ARBEITEN MIT FRISCHEN, NACHHALTIGEN ZUTATEN UND VERTRAUENSVOLLEN PARTNERN AUS ÖSTERREICH. 

DARAUS ENTSTEHEN GERICHTE, DIE EHRLICH, UNVERFÄLSCHT UND ZUGLEICH ÜBERRASCHEND SIND. 

 

UNSER GRÖßTER WUNSCH ALS GASTGEBER IST ES, IHNEN – GEMEINSAM MIT UNSEREM TEAM – 

BESONDERE MOMENTE ZU BEREITEN, DIE LANGE IN SCHÖNER ERINNERUNG BLEIBEN. 
 

HERZLICHST 

 

SABINE SPERR-LEHRL & NORBERT SPERR 

KÜCHENCHEF GERALD PICHLER & SOUSCHEF SEBASTIAN FRENKENBERGER 

MIT DEM GESAMTEN GUTE LAUNE TEAM 

 

„WIR FREUEN AUF FALSTAFF, INSTAGRAM ODER FACEBOOK 

ÜBER EINE KLEINE NETTE STORY IHRES AUFENTHALTES BEI UNS, 

ALS KLEINES DANKESCHÖN ERWARTET SIE EINE ÜBERRASCHUNG.“ 

 

 
 
 



 

 

 
 

 

 

 

Hausgebackenes Brot & Eichingerbauer Tagesaufstrich 
 

FÜR UNSERE GÄSTE MIT RESERVIERTEM TISCH 
GEDECK  4,00 | PERSON 

 

FOR OUR GUESTS WITH A RESERVERD TABLE 
COVER CHARGE  4,00 | PERSON 

 

 

- Kulinarischer Auftakt - 
FRÜHLINGSROLLE 

CHINAKOHL | CASHEWKERNE | MISO-MAYONNAISE 
 

SPRING ROLLS 
CHINESE CABBAGE | CASHEWS | MISO-MAYONNAISE 

16 

 
CARPACCIO VOM HAUSEIGENEN WILD 

WALNUSS-PETERSILIEN-PESTO | BUCHENPILZE | PARMESAN  
 

CARPACCIO OF VENISON FROM OUR OWN ESTATE 
WALNUT AND PARSLEY PESTO | BEECH MUSHROOMS | PARMESAN 

19 

 
GEMISCHTER SALAT ODER GRÜNER SALAT  

 

MIXED SALAD OR GREEN SALAD 
8 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

- Aus dem Suppentopf - 
KLARE RINDSUPPE 

KASPRESSKNÖDEL 10 | FRITTATEN  9 
 

CLEAR BEEF BROTH 

PAN-FRIED CHEESE DUMPLING 10 | PANCAKE STRIPS 9 

 

ERDÄPFELCREMESUPPE | TIROLER GRÖSTL |WACHTELEI 
 

CREAM OF POTATO SOUP | TYROLEAN-STYLE FRIED POTATOES | QUAIL EGG 
12 

 

- In der Hauptrolle - 
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 

PETERSILIENERDÄPFEL | PREISELBEEREN 
 

CALF VIENNESE SCHNITZEL 
PARSLEY POTATOES | LINGONBERRIES 

27 

 

SCHNITZEL VOM HAUSEIGENEN WILD  
KÜRBISKERNPANIER | PETERSILIENERDÄPFEL 

 

SCHNITZEL OF VENISON FROM OUR OWN ESTATE 
PUMPKIN SEED CRUST | PARSLEY POTATOES 

27 
 

FILETSTEAK 
KARTOFFELRÖSTI | BUNTES GEMÜSE | PFEFFERSAUCE 

 

FILLET STEAK 

POTATO RÖSTI | SEASONAL VEGETABLES | PEPPER SAUCE 

45 

 

 

 

 



 

 

 
 

 

 
WURZELFLEISCH VOM KALBSTAFELSPITZ 

ERDÄPFELSTAMPF |KRENSAUCE 
 

VEAL RUMP WITH ROOT VEGETABLES 

MASHED POTATOES | HORSERADISH SAUCE 

27 
 

GEBRATENES SAIBLINGS FILET 
RAVIOLO | KARFIOL |PETERSILIENSUD 

 

PAN-FRIED BROOK CHAR FILLET 

RAVIOLO | CAULIFLOWER | PARSLEY BROTH 

26 
 

GESCHMORTER HIRSCHBRATEN AUS EIGENER ZUCHT 
SERVIETTENKNÖDEL | WIRSING | BIRNE  

 

BRAISED VENISON ROAST FROM OUR OWN HERD 
SLICED BREAD DUMPLINGS | SAVOY CABBAGE | PEAR 

28 
 

WILDRAHMBEUSCHEL MIT SEMMELKNÖDEL 
 

WILD CREAM PUFFS WITH BREAD DUMPLINGS 
19 

 

GNOCCHI  
KÜRBIS | PILZE | BERGKÄSE 

 

GNOCCHI 

PUMPKIN | MUSHROOMS | ALPINE CHEESE 

21 
 

HERBSTLICHE BOWL 
COUSCOUS | ROTKRAUT |ZIEGENKÄSE | EDAMAME | GRANATAPFEL | JUNGZWIEBEL | CHINAKOHL 

WAHLWEISE: 
GARNELEN 24 | HÜHNERBRUST 21 | NATUR 16 

 

AUTUMN BOWL 

COUSCOUS | RED CABBAGE | GOAT CHEESE | EDAMAME | POMEGRANATE | SPRING ONION | CHINESE CABBAGE 
 

CHOOSE FROM: 
PRAWNS 24 | CHICKEN BREAST 21 | NATURE 16 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

- Süßer Ausklang – 
HAUSGEMACHTES SORBET 

 

HOMEMADE SORBET 
4 

 

EICHINGERBAUER EIS PALATSCHINKEN 
 

EICHINGERBAUER ICE CREAM PANCAKES 
13 

 

MARILLEN PALATSCHINKEN 
 

APRICOT CRÊPES 
10 

 

BISCOFF SPEKULATIUS-TIRAMISU | ORANGE 

 

BISCOFF  SPECULOOS TIRAMISU | ORANGE 
14 

 
11 

ÖSTERREICHISCHE KÄSE VARIATION 

 

AUSTRIAN CHEESE SELECTION 
15 

 

 

EIN GUTER ABEND DARF GERNE EIN WENIG LÄNGER DAUERN 
ZU UNSEREN DESSERTS SERVIEREN WIR IHNEN GERNE EINE FEINE KAFFEESPEZIALITÄT ODER EMPFEHLEN 

EIN SCHNAPSERL AUS DER REGION. 

 

 

DIE 14 ALLERGENE: UNSERE MITARBEITER: INNEN INFORMIEREN SIE GERNE ÜBER ALLERGENE ODER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN. 

WENN SIE AUF EINE BESTIMMTE EU-ALLERGENZUTAT VERZICHTEN WOLLEN, SO SPRECHEN SIE UNS AN. GERNE WERDEN WIR 

VERSUCHEN, AUF BASIS UNSERER MÖGLICHKEITEN IHREN WUNSCH ZU ERFÜLLEN. 

ALLE PREISE IN EURO INKL. ALLER ABGABEN. 



 

 

 

 

- Unsere heimischen Lieferanten - 
IN UNSERER WIEGE LAGEN WERTE WIE FAMILIE, ZUSAMMENHALT UND DIE ACHTUNG VOR MENSCH, TIER UND NATUR. 

AUS DIESER HALTUNG HERAUS ENTSTEHEN UNSERE GERICHTE: AUS SAISONALEN UND REGIONALEN ZUTATEN, LIEBEVOLL 

AUSGEWÄHLT VON PARTNERN, DIE UNSERE PHILOSOPHIE TEILEN. 

 
ROTWILD 

EICHINGERBAUER - AUS EIGENER ZUCHT & JAGD | MONDSEELAND 

BIO-RIND 

FAMILIE GADERER – EDERBAUER | MONDSEELAND – TIEFGRABEN 

REINANKE & SAIBLING UND WILDFANG 

DAXNER & HANSLBAUER | MONDSEELAND - INNERSCHWAND & ST. LORENZ 

BACHFORELLE 

RENATE SCHWEIGHOFER | MONDSEELAND - ST. LORENZ 

BIO EIER KLASSE 0 

FAMILIE FREINBERGER - VORDERSTRASSER | MONDSEELAND - ST. LORENZ 

FREILAND EIER 

FAMILIE EDER - MEI GARTL | MONDSEELAND - ST. LORENZ 

MILCHPRODUKTE 

SCHÄRDINGER, SALZBURGER-, GMUNDNER- & TIROL MILCH (DIE KÄSEMACHER) 

FRISCHES OBST & GEMÜSE 

FAMILIE MAIER |WALS SALZBURG 

SCHAFPRODUKTE 

SEEGUT FAMILIE EISL | WOLFGANGSEE 

ZIEGENPRODUKTE 

ZIEGENHOF EBNATER FAMILIE HANDL | MONDSEELAND - TIEFGRABEN 

WURST & FLEISCH 

METZGEREI ABLINGER | OBERNDORF BEI SALZBURG 

BROT & GEBÄCK 

BÄCKEREI OBAUER & ERLACHMÜHLE | MONDSEELAND – ZELL A. MOOS, TIEFGRABEN 

 


