
 
 
 
 
 
 

 
 

Mittwoch, 20. März 2024 
 

 

UNSERE EMPFEHLUNG 

zum Genießermenü 
 
 

Aperitif 
Campari Orange | 6,- 

 

Weißweine 
Welschriesling „Original“ 

Weingut Skoff 
Gamlitz | Südsteiermark DAC 

1/8 | 5,40  0,75 l 32,- 
 

Rotes Tor Grüner Veltliner  
„Smaragd 2022“ 

Weingut Hirtzberger 
Spitz/Donau| Wachau 

0,75 l 75,- 
 

Rotweine 
Eichingerbauer’s Jubiläumswein  

Zweigelt Selection 
Weingut Müller 

Krustetten | Niederösterreich 
1/8 | 5,20 0,75 | 31,- 

 

Cuvée Pannobile  
Weingut Nittnaus 
Gols | Burgenland  

0,75 | 49,- 
 

Digestif 
Apfelschnaps vom Reisetbauer | 6,50 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
Gaumen Tratzerl 

Roastbeef | Bärlauch Pofesen 
Trüffelmayonnaise | 16,- 

****s 
Suppen Auswahl  

Kräftige Rindsuppe | Frittaten | 9,- 
oder 

Bananen Avocado Apfel Shot | 5,- 
****s 

 

Hauptspeisen Auswahl 
I.Schmankerl 

Spanferkelroulade  
Erdäpfelnidei | Proseccokraut  

 Dunkelbierjus | 25,- 
 
 

II.Seeig 
Wolfbarschfilet 

Gnocchi | Kirschtomaten | Bärlauchrahmsauce 
Parmesan Espuma | 18,-  

 

III.Veggy 
Gnocchi  

Kirschtomaten | Bärlauchrahmsauce  
Parmesan Espuma | 18,- 

 

****s 
Dessert 

Topfen Variation | 11,- 
 
 

48,- | Menü Preis | Person

Guten Appetit wünscht das gesamte Küchenteam  

unter der Leitung von Tibor Avar & Simon Ramsauer 

sowie das gesamte Gute-Laune Team vom Eichingerbauer. 

 

Sie haben die Möglichkeit, vor oder zum Hauptgang gerne einen Blattsalat mit Rohkost  
sowie als Dessert einen Käseteller bei unserem Serviceteam  

ohne zusätzliche Kosten zu bestellen.
 

Abendmenü 
 


